PROPOZYCJA MENU NA PRZYJECIE WESELNE

Proponowane przez nas menu to dania wspdtczesnej kuchni polskiej
i srodziemnomorskiej, ze szczegolnym uwzglednieniem produktéw sezonowych.

APERITIF

Wino musujace:

Cava Brut | Prosecco | Champagne
(kupione od nas lub zapewnione przez klienta)

Woda gazowana z syropem z kwiatéw czarnego bzu
i Swieza mieta, na kruszonym lodzie

KOLACJA SERWOWANA INDYWIDUALNIE
PRZEKASKA

kompozycja degustacyjna na jednym talerzu

Zielone szparagi z ptatkami dojrzewajacego sera korycinskiego i sosem z rzezuchy
Tatar z poledwicy wotowej z siekang szalotka, piklami i kremowym sosem dizonskim
Carpaccio z pieczonych burakéw z musem z orzechow whoskich i kwiatami bratkéw

Mus z wedzonego pstraga z kalarepka i piklowang rzodkiewka
Pieczywo, masto

Kieliszek zmrozonej wodki
(opcjonalnie)

ZUPA
prosimy o wybdr dania podczas degustacji
Consommé z bazanta z pierozkami z miesem bazancim

Krem z biatych szparagow z oliwg szczypiorkowa

DANIE GEOWNE

prosimy o wybdr dania podczas degustac;ji
Konfitowana piers kaczki w sosie z czerwonej porzeczki i rabarbaru,
ziemniaki gratin i mtode, karmelizowane miodem akacjowym marchewki

Eskalopki cielece w kremowym sosie z kurkami i koprem,
truflowe purée z mtodych ziemniakéw i grillowane w ziotach cukinie

Risotto z zielonymi szparagami, biatym winem i serem Emilgrana

DESER
prosimy o wybdr dania podczas degustacji

Delicja czekoladowa z czarnym bzem, kremem
$mietankowym i kruszonkg z orzechow laskowych

Karmelizowane pfatki ciasta filo z kremem waniliowym,
truskawkami, prazonymi pfatkami migdatéw i mieta



