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TASTING MENU / 420

Cabbage roll, sweet potato, smoked tofu, kohlrabi, lingonberry
Smoked sturgeon, anchois mayonnaise, broccoli, buttery brioche
Crayfish bisque, red vegetables

Monkfish, green beans, kohlrabi, Mornay sauce

Lamb, potatoes, red pepper chutney, onion mousse,
bacon mayonnaise, demi-glace

Cottage cheese, rose ice-cream, rose syrup

Pear, chantilly cream, ginger ice-cream, gingerbread crisp

VEGAN TASTING MENU / 420 V)

Cabbage roll, sweet potato, smoked tofu, kohlrabi, lingonberry
Zucchini flower, hazelnut, pumpkin seeds, spicy chili

Tomato consommeé, cherry tomato, rapeseed oil

Dumpling, pumpkin, potato, truffle beurre blanc

HEggplant, lentils, bergamot, mint, sesame

Vegan cottage cheese, rose sorbet, rose syrup

Pear, vegan chantilly cream, ginger sorbet, gingerbread crisp

SOMMELIER’S SELECTION* | fasting portions | 6 glasses / 320
*A curated alcoholic or non-alcoholic experience

MENU A LA CARTE

STARTERS

Cabbage roll, sweet potato, smoked tofu, kohlrabi, lingonberry / 57 (V)
Smoked stutgeon, anchois mayonnaise, broccoli, buttery brioche / 85
Dumpling, egg yolk, truffle, truffle sauce / 62

Beef tartare, bone marrow, sunflower seeds, capets / 69

SOUPS
Tomato consommé, cherry tomato, rapeseed oil / 32 (V)
Crayfish bisque, red vegetables / 55

MAIN COURSES

Egeplant, lentils, bergamot, mint, sesame / 95 )

Stone bass, chicoty, Romanesco cauliflowet, potatoes, beutre blanc / 760

Monkfish, gteen beans, kohlrabi, Motrnay sauce / 775

Lamb, potatoes, red pepper chutney, onion mousse, bacon mayonnaise, demi-glace / 776

Duck, spinach, catrot, mead sauce / 756

PREDESSERTS
Cottage cheese, rose ice-cteam, rose syrup / 35

Polish farmhouse cheeses from Warnczykéwka / 69

DESSERTS

Honey cteam, plum mousse, oat ice-cream, bitter chocolate / 45

Pear, chantlly cream, ginger ice-cream, gingetbread ctisp / 47
Cheesecake, buckwheat ice cream, buckwheat popcorn, cherry gel / 43
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MENU DEGUSTACY]JNE / 420

Golabek, batat, tofu wedzone, kalarepa, brusznica

Jesiotr wedzony, majonez z anchois, brokut, maslana brioszka
Bisque rakowy, czerwone warzywa

Zabnica, fasolka szparagowa, kalarepa, sos mornay

Jagniecina, ziemniaki, chutney z czerwonej papryki, mus cebulowy,
majonez bekonowy, demi glace

Twardg, lody rozane, syrop rozany

Gruszka, krem chantilly, lody imbirowe, chips piernikowy

MENU DEGUSTACYJNE WEGANSKIE / 420 V)

Golabek, batat, tofu wedzone, kalarepa, brusznica

Kwiat cukinii, orzech laskowy, pestki dyni, pikantna papryczka
Consommé pomidorowe, pomidor cherty, olej §w. Wawrzynica
Pier6g, dynia, ziemniaki, truflowy beurre blanc

Baktazan, soczewica, bergamotka, micta, sezam

Twardg, sorbet r6zany, syrop rbézany

Gruszka, weganski krem chantilly, sorbet imbirowy, chips piernikowy

SELEKCJA SOMMELIERA* | porge degustacyjne | 6 kieliszkéw / 320
*Pairing alkoholowy lub bezalkoholowy

MENU A LA CARTE

PRZYSTAWKI

Golabek, batat, tofu wedzone, kalarepa, brusznica / 57 ¥

Jesiotr wedzony, majonez z anchois, brokul, maslana brioszka / 85
Pier6g z zoktkiem, trufla, sos truflowy / 62

Tatar wolowy, szpik kostny, pestki stonecznika, kapary / 69

ZUPY

Consommé pomidorowe, pomidor cherry, olej §w. Wawrzydca / 52 V)

Bisque rakowy, czerwone warzywa / 55

DANIA GEOWNE

Baklazan, soczewica, bergamotka, migta, sezam / 95 V)

Kulbin, cykotia, kalafior romanesco, ziemniak, beurte blanc / 760
Zabnica, fasolka szparagowa, kalarepa, sos mornay / 775

Jagnigcina, ziemniaki, chutney z czerwonej papryki, mus cebulowy,
majonez bekonowy, demi glace / 776
Kaczka, szpinak, marchew, sos z miodu pitnego / 756

PREDESERY
Twardg, lody tézane, syrop rézany / 35

Polskie sety zagrodowe z gospodarstwa Warniczykéwka / 69

DESERY

Krem miodowy, mus ze $liwki, lody owsiane, gorzka czekolada / 45
Gruszka, krem chantilly, lody imbirowe, chips piernikowy / 47
Sernik, lody gryczane, popcorn z gryki, zel wisniowy / 43
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