MENU DEGUSTACY]JNE / 420

Kalafior w wielu odstonach

Tatar wolowy, z6ttko konfitowane, marynaty, miod pitny

Pierog, ziemniak, wedzony twardg, zottko, topinambur, czarna trufla
Jesiotr, czarna soczewica, chrzan, koper wloski

Poledwica z jelenia, kasza gryczana, konfitura cebulowa, cykoria, jezyny
Zapiekana bryndza, miéd rozmarynowy, skorzonera

Beza, lody whiskey, krem czekoladowy, karmelizowane orzechy wloskie

MENU DEGUSTACYJNE WEGANSKIE / 420 V)

Kalafior w wielu odstonach

Krem z topinamburu, podgrzybki marynowane, olej pietruszkowy
Pier6g, ziemniak, grzyby, topinambur, czarna trufla

Pieczona kapusta, boczniak, seler, orzech laskowy, koperek
Marchew, kasza gryczana, burak, cykoria

Seler, jablko, palony cukier, weganiski twardg

Gruszka, sorbet gruszkowy, ryz

WINE PAIRING | porge degustacyjne | 7 kieliszkéw / 280



