MENU A LA CARTE

PRZYSTAWKI

Kalafior w wielu odstonach / 59 V)

Pierdg, ziemniak, wedzony twardg, z6ttko, topinambut, czarna trufla / 67
Marynowany pstrag, kawior ze Sledzia, komosa ryzowa, burak / 68

Tatar wolowy, z6ltko konfitowane, marynaty, miod pitny / 69

ZUPY
Bisque rakowy, czerwone warzywa, szafran / 52

Krem  topinamburu, podgrzybki marynowane, olej pietruszkowy / 48 V)

DANIA GEOWNE

Pieczona kapusta, boczniak, seler, orzech laskowy, koperek / 89 W)
Pierogi z dorszem, emulsja winno-maslana, skérka cytrynowa,

ikra z pstraga / 91

Jesiotr, czarna soczewica, chrzan, koper wloski / 769

Pier§ kaczki, uszka z kaczka, burak, jabtko, dynia z pomaraicza / 749
Poledwica z jelenia, kasza gryczana, konfitura cebulowa, cykoria, jezyny /
176

PREDESERY
Zapiekana bryndza, miéd rozmatynowy, skorzonera / 39

Wyboér seréw dojrzewajacych z gospodatstwa Wariczykowka / 59

DESERY
Gruszka, lody cynamonowe, ryz ze §mietanka / 44

Beza, lody whiskey, krem czekoladowy,
karmelizowane orzechy wloskie / 45 W



