O

MENU DEGUSTACY]JNE / 420

Wedzony wegorz, zielone szparagi, mornay, ikra slimaka
Kalafior w wielu odstonach

Bisque rakowy, czerwone warzywa, szafran

Jesiotr, czarna soczewica, chrzan, koper wloski
Jagniecina, biale szparagi, mlode ziemniaki, rzodkiewka
Twarog, lody rézane, platki rozy w syropie

Mirabelka, pistacja, stony karmel, bazylia

MENU DEGUSTACYJNE WEGANSKIE / 420 ¥

Zielone szparagi, smardze, tempeh, skérka cytrynowa
Kalafior w wielu odstonach

Szpinak, szczaw, czosnek niedzwiedzi

Pieczona kapusta, boczniaki, sos grzybowy

Talerz mtodych warzyw

Wegatiski twardg, lody rézane, platki r6zy w syropie
Mirabelka, pistacja, stony karmel, bazylia

WINE PAIRING | porge degustacyjne | 7 kieliszkéw / 280

MENU A LA CARTE

PRZYSTAWKI

Kalafior w wielu odslonach / 57 V)

Pierozki, béb, smardze, kozi ser, mieta / 67

Pstrag z Zielenicy, komosa ryzowa, ogorek, kwasna $mietana / 68

Tatar wolowy, z6ttko konfitowane, estragon, marynaty / 69

ZUPY
Szpinak, szczaw, czosnek niedzwiedzi / 48 W

Bisque rakowy, czerwone warzywa, szafran / 55

DANIA GEOWNE

Pieczona kapusta, boczniaki, sos grzybowy / 89 V)

Jesiott, czarna soczewica, chrzan, koper wloski / 769

Sandacz, kalarepa, mtode marchewki, olej szczypiotkowy / 760
Jagniccina, biale szparagi, mtode ziemniaki, rzodkiewka / 7176
Petliczka, satata rzymska, zielony groszek / 156

PREDESERY
Twar6g, lody rézane, platki rézy w syropie / 39 V)
Polskie sety zagrodowe z gospodarstwa Wanczykowka, rabarbar / 69

DESERY
Rabatbar, beza, orzech laskowy / 45
Mirabelka, pistacja, stony karmel, bazylia / 45 )

O



